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Le célébre Créateur d’harmonies Frangois Chartier, auteur et négociant en vins, est I'une des figures
essentielles de Bouffons!Mtl qui se tient du 11 au 25 juillet 2015. Sa présence y sera remarquable et
extrémement inspirante.

-JEU DES ACCORDS AROMATIQUES DU BAR A VINS CHARTIER:

Francois Chartier, qui tiendra sur le site de Bouffons!Mtl un Bar & Vins Chartier, avec les vins de sa gamme

Chartier Créateur d'harmonies, et deux des quatre biéres de sa Série Gastronomie, avec Glutenberg,

permettra aux amateurs de vivre |'expérience aromatique Chartier en offrant aux amateurs des aliments a

déguster avec ses différents vins et biéres gastronomiques au verre. Dégustez ses vins et biéres dans un

environnement festif, tout en vivant le plaisir des accords aromatiques facon Chartier! Voici la carte de
vin et biéres Chartier, et le jeu des accords aromatiques:
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BAR A VINS CHARTIER CREATEUR + JEUX DES ACCORDS % ACCORD :
. D’HARMONIES DE BOUFFONSIMTL © AROMATIQUES | W AROMATIOUE

VIN BLANC

LE BLANC CHARTIER CHARDONNAY PECHE

PAYS D'OC IGP+ 2013 « FRANCE (BIO) OU PACANE

VIN ROSE

LE ROSE CHARTIER
PAYS D'OC IGP+ 2014 « FRANCE (BIO)

MELON D'EAU OU
TOMATE RAISIN

VINS ROUGES

COTES-DU-RHONE CHARTIER SYRAH
2012 « FRANCE

FRONSAC CHARTIER MERLOT
BORDEAUX ¢ 2010 « FRANCE

TOSCANA ROSSO CHARTIER SANGIOVESE
2010 « ITALIE

RIBERA DEL DUERO CHARTIER TEMPRANILLO
2013 « ESPAGNE (BIO)

OLIVE NOIRE SECHEE
AU SOLEIL

POIVRON ROUGE

BASILIC FRAIS

CHOCOLAT NOIR
CACAO BARRY

BIERES SERIE GASTRONOMIE

SAISON FROIDE SHISO

2015 « SERIE GASTRONOMIE,
GLUTENBERG | CHARTIER

IMPERIAL SOTOLON

2015 + SERIE GASTRONOMIE,
GLUTENBERG | CHARTIER

CELERI OU FEUILLE
DE MENTHE

ABRICOT OU
PECHE




CLASSE DE MATTRES: JUNI ET CHARTIER CREATEUR D'HARMONIES

LUNDI 20 JUILLET * 18H30 | OUVERTURE DES PORTES: 18H | MAISON DU DEVELOPPEMENT DURABLE
115 $ x iNcLuses + Frais De BiLLeTTerie | BILLETS EN VENTE MAINTENANT AU 514.845.2322 OU VIA INTERNET

Rencontre au sommet entre le maitre de la cuisine japonaise, Juni lkematsu, du Restaurant Juni, qui cuisinera
en direct tout en livrant ses secrets, Frangois Chartier, qui expliquera sa démarche d’harmonies aromatiques,
et servira, en accord avec les plats de Juni, ses vins de la gamme Chartier Créateur d’harmonies et ses biéres de
la Série Gastronomie, élaborées en partenariat avec Glutenberg. Au menu, 3 plats, 2 vins et 2 biéres
gastronomiques, ainsi que le partage d’expériences singuliéres de deux géants de la cuisine et des vins.

GRAND PIQUE-NIQUE CHARTIER: AVEC PLAISIR !
MERCREDI 22 JUILLET | 17H

Frangois Chartier fera équipe avec le traiteur Agnus Dei afin de créer un repas sous forme de jeux

aromatique des accords, dont les plats seront inspirés des arémes de son vin festif, Le Vin Rosé 2014 Pays D'Oc,

Chartier Créateur d’harmonies, coups de coeur de |'été de I'ensemble des chroniqueurs vins. Le tout se

terminera au dessert avec une surprise que les privilégiés qui assisteront & ce Grand Evénement Bouffons ne
sont pas préts d’oublier!

INFORMATIONS ET RESERVATIONS AU BOUFFONS.CA
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UN VILLAGE GASTRONOMIQUE PLUS DE 1 KM DE BOUFFE
AU CCEUR DU CENTRE-VILLE DU ” nU 25 JU”-LET ET DE BARS A CIEL OUVERT

S o

DES GRANDS CHEFS DES DEGUSTATIONS DES CAMIONS
ET DES RESTAURATEURS DE VIN DE RUE
CONTACTS
RELATIONS AVEC LES MEDIAS | LA TRIBU JUSTE POUR RIRE
MARIE-CHRISTINE CHAMPAGNE MELANIE BRUNELLE JEAN-DAVID PELLETIER
MARIE-CHRISTINE®LATRIBU.CA  MELANIE®@LATRIBU.CA  JDPELLETIER@HAHAHA.COM
514.845.0149 POSTE 224 514.845.0149 POSTE 225
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http://bouffons.ca/
http://bouffons.ca/
https://www.facebook.com/BouffonsMontreal
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