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Vino

-1 faut comprendre gue
I'idée de lancer des vins
dédiés aux harmonies
mets-vins le travaillait
depuis quelques anneées.

Laissant derriére lui ses fone-
tions de chroniqueur vinsdans
la presse écrite ainsi que la
rédaction de son guide annuel,
il a décidé de sélectionner des
lotsdevins 4 Bordeaux, dansle
Rhéne, dans le Languedoc,
ainsiquen Toscane, et demet-
treenbouteilledes vinssoussa
griffe. Des bouteilles créées
apar et pour» les plaisirs de la
table comme il ditsibien!

Les agencements entre les
mets et les vins l'ont toujours
fascing, alors Frangois aeffec-
tue des recherches scienti-
fiques lors de la derniére
déeennie dans le but de trou-
ver les différentes molécules
présentes dans les aliments, les
herbes, lesépiceset compagnie

ainsi que celles présentes dans
le vin, Des exemples? On
trouve les mémes molécules
danslamenthe etle Sauvignon
blane, Méme son de cloche
pour lolive noire et la Syrah.
Alors, pourguoi ne pas essayer
deles marierauniveau a table?

Alors, ces quatre flacons, ils
sont bons? Son blanc langue-
docien est pur, huileux, sans
fla-flo ni lourdeur, avec des
notes de fleurs blanches et de
fruits confits. Son rouge rhoda-
nien estdébordant de fruitetle
pourcentage de Syrah dansas-
sembhlage lui va & ravir. Poivre
mouly, épices provengales,
notes balsamigues, anis étoilé,,
J'aime! Son rouge, en appella-
tion Fronsacdusuperbemillé-
sime bordelais de 2010, est 1é-
gerement evolué et il posséde
une trés bonme typicité desvins
de la rive droite de Bordeaux,
Son rouge de Toscane fait de
Sangiovese, de Merlot etde Ca-
bernet est sans équivoque mon

coup de coeur de la dégusta-
tion. Le nez est charmant .
souhait avec sesémanzations de
fruitsrétis, de prunes, de cuir...

Ce que je retiens de cette
dégustation est le fait que les
vins de Chartier sont des pro-
duits trés digestes, avec des
taux d'alcool ne dépassant pas
13.5%, llssont expressifs asou-
hait sur le plan aromatigue,
hien représentatifs de leur
région de production ainsi que
de leurs cépages. Des vins qui
feront un tabac au niveau des
accords avec les eréations cu-
linaires. Etle plus beau estque
vous naurez pas a débourser
5-6 § de plus la fiole comme
c'est souvent le cas des vins
portant le nom d’'une person-
nalité connue.., Car tous les
vins de Chartier coutent moins
de 20 $! Sans étre d'un rapport
qualité/prix exceptionnel, les
quatre cuvées qui sont dispo-
nibles depuishier en SAQsont
sans faussenote,

Cette bouteille espagnole
baptisée Celeste est
parfaitement réussie, etce,
depuis les 5-6 derniéres
années. Un100 %
Tempranillo au profil

moderne, au nez
passablement hoisé, aux
accents sudistes, aux notes
fumées et torréfiées qui est
fort charmant. Le gustatif
est juteux et hien détaillé.

Ribera del Duero Crianza 2010
Celeste - Torres

Castille Léon - Espagne

11676436
15905

Servir 416 degrés,

Un gigot d’agneau
au une cote de boeuf.

ISBN 978-2-7601-7405-4
(112 pages)s 16,95

514 842-3481 www.guerin-editeurqe.ca

Max Mallette
LSECRET

du Santa Rosa

1107433

Lace Fontaine

Ed vente dans foutes 165 |1brairies

Max vient de terminer sa quatridme secondaire, non sans
écueils! Un nouvel éléve arrivé en fin d'année séme un vent de
terreur & I'école Saint-Jean. Une aventure hors de I'ordinaire
attend Mazx. C'est donc & bord d'un bateau faisant croisiére sur le
fleuva qu'il davra déjouer un complot de malfaiteurs, de méme
que découvrir la véritd sur un navire disparu en mer depuis 1855.

La tarification est indiguée sous réserve de modifications,

Chambre (3 morceaux)

1525 Hymus a Dorval
Lun-Ven: 10h-17h
Samedi sur RDV
514-421-5891

A seulement 1 minute
de l'autoroute 40



